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livengarten

PIZZERIA & RISTORANTE

Monschauer LandstaBe 276 52355 Duren | Sie konnen telsfonisch vorbestalien.
02421 4843683
Dienstag — Sonntag von 12.00 — 22.00 Uhr
S Kiiche bis 21 Uhr gedffnet
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SEHR GEEHRTER GAST, M-

Unser Restaurant bletet Ihnen typisch italienische Spezialititen,
welche wir taglich mit frischen Zutaten der Salson zuberelten.

Das sind nicht nur reichlich belegte Pizzen und schmackhafte
Pasta-Varlationen, sondern auch raffinlerte
Fisch- und Flelschgerichte, sowie leckere Desserts.

Also fur Jeden Geschmack etwas passendes.

BUEN APPETITO WUNSCHT IHNEN
IHR OLIVENGARTEN TEAM

Fur lhre Felerlichkelten aller Art erfragen
Sle unsere Ment-Vorschlige.
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Reservierungen nehmen wir unter der
Rufnummer 0242| 4843683 entgegen.
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ANTIPASTI - VORSPEISEN

~ _‘_Ola. VITELLO TONNATO
Hauchdiinner Kalbsriicken mit ThunfischsoRe, Kapern, Sardellen

Ol. ANTIPASTI VORSPEISEN TELLER
Gemischter Vorspelsenteller

02. CARPACCIO DI FILETTO
Rinderfiletschelbe mit Parmesan und Rucola

03. CAPRESE
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum

04. BRUSCHETTA
Knoblauchbrot mit Tomatenstlcke

ZUPPE

05. CREMA DI POMODORI

Tomatencrémesuppe

06. MINESTRONE

GemUsesuppe

08. CREMA DI BROCCOLI

Broccolicrémesuppe

Liebet das Brot,
den Hort des Hauses.
Achtet das Brot,
den Lohn der Arbeit.
Vergeudet nicht das Brot,
den Reichtum des Volkes.
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PIZZA @32 cm
Der Grundbelag Ist Tomatensolie, Kise, Oregano
4 '""lu PIZZA MARGHERITA 41 9. 50 Z

Il. PlZZA NAPULlTANA AFIG) |U 50
Oliven ©, Kapern Knoblauch, Sardellen

|2 PlZZA SALAMl A)G) . 10.50
SaLarnI 12)3)4)

[3. PIZZA INFERNO A< 11.90
Frlsche Paprlka s:harf

! |4. PIZZA CAPRESE A6 12.50

! frische Tomaten, Mozzarella und Rucola

I5. PIZZA SPINACI A6 10.50
Spinat, Knoblauch

6. PIZZA PROSCIUTTO A6 10.50
l Hinterschinken 2FH)

7. PIZZAFUNGHI 4% 10.50

| frische Champignons

...............................................................................................................................................................................................................................

| 18. PIZZA QUATTRO STAGIONI A% 11.90
Spinat, frische Champignons, Hinterschinken "FH), Artischocken
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19. PIZZATONNO #F6) S R.00
Thunfisch
20. PIZZA MARINARA A®BFIGN) 13.50

" Meeresfruchte

21. PIZZA SARDEGNA 419 11.90
Spinat, frische Champignons, Knoblauch

22. PIZZA SCAMPI 2B)S) 13.50
Krabben, Knoblauch

23. PIZZA MISTA ARG 13.50
frische Champignons, Thunfisch, Hinterschinken "B, Salam) 7334}

24. PIZZA ITALIA 29 11.50
Spinat, Zwiebeln, frische Paprika

25. PIZZA HAWAII SPECIALE ~e) 11.00
Hinterschinken "FM Ananas

26. PIZZA PIRATA ~FS) 12.50
frische Paprika, Artischocken, Kapern,
Sardellen, Oliven &, Knoblauch, scharf

27. PIZZA DIAVOLO ARG 12.50
Thunfisch, Hinterschinken "?PH), scharfe Peperoni

28. PIZZA CAPRICCIOSA ~G) 12.50
frische Champlgnons, Zwiebeln, frische Paprika, Schinken™F4)

29. PIZZA OLIVEGARDEN #®)5) 1290
frische Paprika, Hinterschinken "F¥], Krabben, frische Champignons, Knoblauch

30. PIZZA PESCATORA ABIRGIN) 13.50
Tintenfisch, Krabben, Babymuscheln, Sardellen, Thunfisch, Knoblauch

3. PIZZAVERDURA ~9) 12.50
Gemuse

32. PIZZA MAMMA AB)S) 13.50

Spinat, Krabben, Knoblauch
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33, PIZZA PARMA A9 .99
Parmaschinken, Rucola, Parmesankise

..............................................................................................................................................................................................................................

34, PIZZA COMPLETTAARS) 13.50
' frische Champignons, frische Paprika, Thunfisch, Hinterschinken'24), i
Zwiebeln, Oliven®, Artischocken

35. PIZZA BOMBA (GEFULLT)~Re) 13.50

frische Champignons, Thunfisch,
Hinterschinken?P# Zwiebeln, Knoblauch, scharf

36. PIZZA CALZONE OLIVENGARTEN (GEFULLT) ~ee) 13.50
frische Paprika, Hinterschinken™FH), frische Champignons, Krabben, Knoblauch

37. PIZZA CALABRESE A6 12.50
frische Tomaten, Hinterschinken*) Oliven®, Mozzarella, scharf

38. PIZZA BIRGEL (SCHARF)~iS) 13.50
Spinat, frische Paprika, Artischocken, Oliven®, Krabben, Knoblauch

39. PIZZA OLIVIO AFG) 1390
frische Tomaten, frischer Lachs, Rucola

40. GEFULLTE PIZZABROTCHEN 4 7.50
| Zutat nach Wahl

WEITERE ZUTATEN

Salami, Champignons, Paprika, Extra Kase e 1.50
Thunfisch, Schinken, Gorgonzola, Schafskase <« 2.00
Lachs, Scampi, Pollo 3.00

///.- JEDE PIZZA ERHALTEN SIE AUCH KLEINER IN @ 26 cm FUR I.00€ WENIGER "\
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. UND KRAUTERBUTTER SERVIERT

SALATE

MIT DRESSINGSORE ODER ESSIG-OL
ALLE SALATE WERDEN MIT PIZZABROTCHEN

AUF WUNSCH ERHALTEN SIE JEDEN UNSERER
SALATE ZUSATZLICH MIT FRISCHEN ZWIEBELN

45. INSALATA POMODORI ’ .

gruner Salat, Tomaten, Gurken

46. INSALATA MISTA 8.00
gemischter Blattsalat, Tomaten, Gurken

47, INSALATA MARINARA BFN) [1.50
gemischter Blattsalat, Tomaten, Gurken, Meeresfruchte

48. INSALATA CAPRICCIOSA P 12.50
gemischter Blattsalat, Tomaten, Gurken, Kise, Hinterschinken P, Thunfisch

49, INSALATATONNO 7 [1.50
Gurken, Tomaten, Thunfisch

...............................................................................................................................................................................................................................

50. INSALATA GAMBERETTI ® 1590
gemischter Blattsalat, Tomaten, Gurken, Krabben, Knoblauch, Petersilie

5l. INSALATA ROSSANQ i) 12.50
Tomaten, Gurken, Thunfisch, Kdse, Mals

52. INSALATA OLIVIO DI POLLO @ 13.50

gruner Salat, Tomaten, Rucola, frische Champignons,
Hihnchenbruststrelfen, Parmesanksse

53. INSALATA CAESAR ® 14.00
gemischter Blattsalat, Tomaten, mit gebratenen Gambas 8124 Stuck

RISOTTO-REISGERICHTE . ’

57.VERDURA 13.50
mit Gemise der Salson (vegetarisch)
58. MARE 13.50
mit Krabben, Meeresfriuchten, Wellweln, Knoblauch
59. OLIVENGARTEN 13.50

/ mit Putenbruststreifen und Gemise der Salson . \\_\'




PASTA - NUDELN

BITTE WAHLEN SIE ZWISCHEN
SPAHGETTI - PENNE

TAGLIATELLE - TORTELLINI

60. AGLIO E OLIOA

6l. NAPOLI &

mit Tomatensole

62. BOLOGNESE""

mit Flelschsolte

63. BOSCAIOLA~S)
mit Erbsen, frischen Champignons, Hinterschinken "2F*, Sahnesofte

64. CARBOMNARA 216
mit Hinterschinken "FH) Ei, Parmesankise, Sahne

65. DIAVOLO (SCHAREF) 4l ;

mit Zwlebeln, Tomaten, Schinken "F¥), frischer Paprika

66. MARINARE ABFIGIN)
mit Meeresfrichten, Tomatensolte, Knoblauch

67. GORGONZOLA ~e) :

mit Sahne und Gorgonzola

68. TONNO #F)

mit Thunfisch, Tomatensolie
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69. MIRTO ~i6) ' 12.50
TomatensoBe, SahnesoRe, Hinterschinken "234), Erbsen, Krabben,
Knoblauch, mit Kise tberbacken

~70. LONGOBUCCO 48 12.507

mit Tomatensole, Sahnesole, Hinterschinken "3, mit K4se uberbacken, scharf

71. ROSSANO ABG) 12.50

Tomatensole, Sahnesole, frische Champignons, Krabben,
Artischocken, mit Kédse Uberbacken

72. SALMONE Amns) |4.50
mit Lachs In Sahnesolie

73. OLIVENGARTEN #~) 12.50
Hinterschinken ™PFH, frische Champignons, In Sahnesauce, mit Kise Uberbacken

74. CANNELLONI %) 12.50
mit Flelschfullung

75. LASAGNE ~9) 12.50
mit Flelschfullung

76. TRIS SPECIALE #~1S) 12.50

Lasagne [ Cannelloni | Tortellinl, alle mit Flelschsauce, mit Kdse uberbacken

GNOCCHI

KARTOFFELMUDELN
120. OLIVIO 12.50
Tomatensole, Basilikum, Oliven
121. GORGONZOLA SAHNE 12.50
Gorgonzolakise
122. PANNAE PROSCIUTTO 12.50
Sahne, Hinterschinken 12314
123. DELLA CASA 12.50
Mozzarella, Tomaten, Basilikum




UBERBACKENES GEMUSE

La= 171 SPINACI AL FORNO ¢!

'E-plnat, Sahne, Tomaten, Knoblauch, mit K4se tberbacken

172. COMBINAZIONE DIVERDURE®

Broccoll, Spinat, Artischocken, Tomaten, Knoblauch, Auberginen,
Zucchinl, Sahne, mit Kdse Uberbacken

I74. MELENZANE E FUNGHI ©

Tomatensole, Sahnesole, Aubergine, frische Champignons, Knoblauch,
mit Kdse Uberbacken

I75. ZUCCHINI ALLA MEDITERANA CON POLLO @
mit Zucchinl, Hshnchenbrustwirfeln, Champignons,
Tomatensauce und Kise Uberbacken

FLEISCHGERICHTE (CARNI)
VOM SCHWEIN

180. SCALOPPINE AL FUNGHI @
Schwelnefiletmedalllons mit frischen Champlignons

181. SCALOPPINAALLA HAWAII &
Schwelnefiletmedalllons mit Hinterschinken "™ Ananas, K4se Uberbacken

182. SCALOPPINE ALLAVERDE ©
Schwelnefiletmedalllons mit griner Pfeffersolie

SCHNITZEL

ALLE SCHNITZEL
MIT STEAKHOUSEPOMMES

189. PAPRIKASCHNITZEL ~<)

Schwelnertucken

190. SCHNITZEL WIENER ART 4<)

Schwelnertcken

191. JAGERSCHNITZEL 419

Schwelnertcken
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192. CHAMPIGNON-SCHNITZEL E99) < 1490

" (Schweinerucken) mit frischen Champignons, SahnesofB
| 194, POLLO Al FUNGHI A6 1590 :
' mit frischen Champignons, Sahnesole (77
195. POLLO ALLA NAPOLITANIA @ 1690
mit Tomatensole und Kise tberbacken
196. POLLO HAWAII &) 1690
Sahnesolie, Ananas, Hinterschinken "2F¥) mit Kise uberbacken " s

BISTECCA

(RUMPSTEAK) 250G
ALS BEILAGE KONNEN SIE ZWISCHEN STEAKHOUSEPOMMES ODER BRATLING WAHLEN.
EXTRA BEILAGENSALAT 3.00 €
200. BISTECCA ¢ 25.00

argentinisches Rumpsteak mit Grilltomate und Kriuterbutter

201. BISTECCAAL FUNGHI © 25.50
argentinisches Rumpsteak mit frischen Champignons und Sahnesole

202. BISTECCA AL GORGONZOLA € 26.00
argentinisches Rumpsteak gegrillt, mit Gorgonzola-5ahnesolle

203. BISTECCA AL PEPE @ 26.00
argentinisches Rumpsteak mit griner Pfeffersolie

204. BISTECCA AL CIPOLLA 26.00
argentinisches Rumpsteak mit gebratenen Zwiebeln
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PESCI (FISCHGERICHTE)

| 210. CALAMARI FRITTI &9

. Tintenfisch fritlert mit Salat

21l. SALMONE AL VINO BIANCO P€l

Lachsfilet gegrillt, mit Nudeln, frischen Tomaten und elner WeiBwelnsauce

212. GAMBERONI 8/12 (6 Stk) ®
gegrillt mit Salat

213. GAMBERONI 8/12 (6 Stk) “®)
auf frischen Tomaten mit Nudeln

| BEILAGEN
. GEMUSE

| PASTA

BRATKARTOFFELN

POMMES FRITES

!

|

| DESSERT

| 220. TRIAMISU 496)

hausgemacht

- 222. ZABAIONE @

I mit Marsala
227. CRESPELLE 46 .
I mit Vanilleels
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3.50
3.00
3.50
3.50




GETRANKEKARTE
s ‘Erfrischungsgetrinke 0,2L '0,41.3 _
Coca Cola 249 (Gazprly 290 490
Fanta 24 290 490
Sprite M 290 490
Coca Cola Light 24F8) 290 490
Coca Cola Zero 2458 290 490
Schorlen und Safte von EELTNT 0,2L 0,41
Orangensaft 290 490
Kiba 290 490
Apfel Schorle - naturtrib ! 290 490
Maracuja Schorle 290 490
Rhabarber Schorle 290 490
Wasser 0,251 0,751
Tafelwasser 2.60
St.Pelegrino 290
Acqua Panna 290
St.Pellegrino 790
Acqua Panna 790
Kaffee
Kaffee 290
Entkoffinierter Kaffee 290
Espresso 3.00
Doppelter Espresso 390
Latte Macchiato 390
Cappucino Italiano % 3.50
Cappucino Amaretto 390
Kakao mit Sahne ? 390
Tee
Schwarz 2.20
Grin 220
Krauter 2.20
Pfefferminze 2.20
I/ =
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Frischer Tee
mit Zitrone 2.60
Salbei, Honig 2.60
Offene Weine 0,2L 0,51
Weilweine
Pinot Grigio 590 14.50
Chardonnay 590 14.50
Rotweine
Lambrusco 590 14.50
Merlot Rot 590 14.50
Montepulciano 590 14.50
Roséwein
Rose RO TR 590 14.50
Fragen Sle nach unseren Brogsitter-Welnen “Selt 1600-
Weinschorle 0,21 490
Prosecco 0,IL 490
Prosecco 0,751 3190
Biere 0,2L 0,31
Bitburger Pils 240 3.40
Gaffel Kélsch 2.40 3.40
Radler 2.40 3.40
Alster 2.40 3.40
Alkoholfreie Biere 0,331
Malzbier 3.50
Bitburger Pils alkoholfrei 3.50
Aperitif 0,IL 0,21
Prima Rosa Sekt 5.20
Campari 5.50
Aperol Spritz 5.50
5.50
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Limoncello 3.00 390
Marsala 390

- —Sambucca 300 T
Baileys 390
Maisel'’s 0,51
Weizenbier Original 490
Alkoholfrei 490
Dunkel 490
Spirituosen 2cl 4cl
Grappa 3.50
Gin 450
Tequilla 3.00
Aquavit 4.50
Ramazotti 3.00 450
Averna 3.00 450
Jagermeister 3.00
Whiskey 2cl
Jim Beam 450
Jack Danieles 450
Chivas regal 4.50
Cocktails 0,33L
Alkoholische Cocktails 8.50
Alkoholfreie Cocktails 6.50

Fragen Sle nach unserer Cocktallkarte

Bitter Lemon? 0,2L _ 540
Tonic Water? 0,21 W/ 5.40

Ginger Ale? 0,21







